Duchové (Halloween)

Oslava

1O

90 min

&

25

Budete potrebovat

Tésto na malé muffiny |
Maslo

Mouka hladka

Kypfici prasek Vitana
Cukr moucka

Miéko

Vejce

Sal

Recepty

170 g

V2 ks
1259
60 ml

1 ks

Spetka



Skofice mleta Vitana V2 1ZiCky
Muskatovy ofiSek Vitana Spetka
Vanilinovy cukr Vitana 1 ks

Krém na muffiny |

Maslo 250 ¢
Cukr moucka 50 g
Cukr s mandlovou pfichuti Vitana 1 ks
Bilou Cokoladu 100 g

Cukrovy potah na muffiny |
Fondan bily potahovaci 250 ¢

Barva ¢erna

Priprava receptu

Té&sto na malé muffiny »
Postup: povolime maslo, které smichame cukr moucku, vejce, mléko. Do prosaté
mouky zamichejte kypfici prasek, kofeni, stl. Sypkou smés zamichejte do masla a

vajec. Hmotu naplrite do papirovych kos$icku. Pecte na 180 °C - 20 minut.

Krém na muffiny »
Postup: povolte maslo a vyslehejte ho s cukrem mouckou a cukrem s mandlovou
prichuti. Rozpuste si na vodni lazni bilou Cokoladu a vychladlou zaSlehejte do masla.

Krémem napliite sacek s hladkou trubi¢kou a nastfikejte na muffin pusinku.

Cukrovy potah na muffiny »
Postup: rozvalejte fondan. Pokud mate tvofitko, tak vypichnéte tvar a prekryjte krém.

Ozdobte ¢ernou barvou nebo ¢ernym fondanem.



Muskatovy kvet Skofice mleta Kypfici prasek do pecCiv



